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Idealne miejsce na Twoj event!

Yajia Lin - restauratorka, wlascicielka

Yaija Lin posiada ponad 30-letnie do$wiadczenie w tworzeniu
wyjatkowych restauracji. Jej wizja charakteryzuje sie zarowno
dbatoscig o autentyczna kuchnig, wykorzystujaca lokalne produkty
wysokiej jakosci, jak i wspaniaty klimat panujacy w lokalach. Jako
ambasador kultury chinskiej w Polsce, umiejetnie taczy jej elementy
zaréwno w kulinarnych kreacjach, jak i w wystroju restauracji.
Wyznaje zasade zmystéw 3D - dla podniebienia, oka i ucha. Jej lokale
godcity ludzi z calego swiata, w tym muzykow, aktorow, osobistosci
show-biznesu, politykéw, prezydentdw oraz ambasadoréw. Kazdego

godcia, wraz z zespotem, przyjmuje z wielkg atencja i przyjaznia.

Szef kuchni “Michal” Xiang Shyiong

Nad jakoscig smakéw czuwa szef kuchni - Xiang Shyiong.

Pochodzi z Syczuanu, a swoje dos§wiadczenie i praktyke zdobywal w
najlepszych 5 gwiazdkowych restauracjach. Jego specjalizacjg sa
pikantne klasyczne potrawy doprawione zgodnie z zasadami
rodzinnego regionu. Jego misja to wysoka jakos¢ i brak kompromisow.
Dzieki temu kazda wizyta na Panskiej 85 oraz dania w cateringu zawsze

smakujg doskonale.
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Przestrzen Panskiej8s

Zapraszamy do odkrycia kazdego zakatka naszej restauracji, gdzie
design i komfort spotykaja sig, tworzac niezrownana atmosfere. Od
przestronnej oranzerii, ktéra jest naszym zielonym sercem, po
elegancka sale glowng, gdzie dzwigki fortepianu wypelniaja
powietrze - kazde pomieszczenie zostalo zaprojektowane z mysla o
szczegdlnych potrzebach naszych gosci. Nasze wnetrza, pelne sa
ciepta i charakteru, idealnie nadaja si¢ do organizacji roznorodnych
wydarzen. Czy to bedzie wielki bankiet, romantyczny S$lub czy
profesjonalna konferencja, Pariska85 dostosuje swoje przestrzenie,

aby spelnic i przekroczy¢ Panstwa oczekiwania.

VIP ROOM
Do 10 oséb
©H 080 Sala
Fortepianowa
Stoly okragle 48 os
Oranzeria Sala srodkowa Stoly dlugie 50 os
Ustawienie teatralne 60 os
Stoly okragle 30 os Stoty dlugie 30 os
Ustawienie teatralne 50 os Stoly okragle 24 os
I Cocktailbar
Ogrod
Golden Octopus Room
Stoly okragle 24 os
stoly dtugie 20 os

Organizujemy przyjecia zasiadane do 120 oséb, lub przyjecia w formie
koktajlu lub bufetu dla 150 osdb. W sezonie letnim dysponujemy
ogrodem dla dodatkowych 50 oséb. W okresie zimowym przestrzen
ogrodu mozemy wzbogaci¢ o dodatkowy namiot o powierzchni 25m2

z ogrzewaniem i podlogag.
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Pakiet Diamond =

Aperitif

e Kieliszek Szampana \\ y
J
Przystawki 5/
o Swieze ostrygi francuskie Fine de Claire No.2 podawane z sosem Ponzu
e Matze Sw. Jakuba gotowane na parze, podawane z makaronem sojowym oraz czosnkiemg
¢ Selekcja sezonowych pierozkéw na parze DIM SUM ////
—

e Piatki z wolno gotowanego policzka wotowego, pikantny sos z chili i suszonej soi
e Sojowy bambus z zielonym ogorkiem, olej sezamowy, czosnek

¢ Chinskie Spring Rolls nadziewane warzywami, podawane z sosem sweet chili

e Satatka z mtodych grzybédw mun z kolendrg i szalotka

e Satatka z marynowanych wodorostéw, domowy sos teriyaki

e Prazone fasolki z woka z bekonem, czosnkiem i imbirem

o Krewetki tygrysie w ziemniaczanym chruscie, dressing mietowy

Dania gtéwne

e Kaczka po pekinsku - sztandarowe danie restauracji Pariska85, serwowana przez szefa kuchni.
Starannie przygotowywana przez 72 godziny wedtug legendarnej receptury. Kaczka ekologiczna, bez
antybiotykéw oraz 100% halal. Do kaczki podajemy pszenne placki, zielong satate, szczypior oraz
ogorek, catos¢ dopetnia intensywny sliwkowy sos Hoi Sin.

e Pikantny kurczak Gong Bao, z prazonymi orzechami nerkowca, suszone papryczki chili, ptatki czosnku
i imbiru

e Udziec cielecy z warzywami i grzybami w sosie ostrygowym

e Krewetki tygrysie w tagodnym sosie czosnkowym, papryka, groszek cukrowy, grzyby stomkowe

e Duszony sandacz z selerem naciowym i zgbkami czosnku, sos pikantny

e Baktazan w sosie ostrygowym duszony z czosnkiem i szalotkg

Dodatki
e Ryz jasminowy gotowany na parze
e Smazony ryz po pekinsku z jajkiem i kietkami

Desery do wyboru 0
e Fondant czekoladowy z ptynng czekoladg oraz lodami waniliowymi, puder Matcha ‘i
o Selekcja lodéw $ w

Napoje (4h) -

e Domowe lemoniady (cytrynowa, mango & marakuja, ogérek z mieta) . \l
e Woda gazowana i niegazowana / '
e Selekcja herbat oraz kawa / \

Selekcja 3 kieliszkéw wina

e

Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food

460 7t / 0s.
.
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Pakiet Platinium ;/ \\

Aperitif

e Koktajl powitalny \\‘ .
Przystawki ;/ =
« Swieze ostrygi francuskie Fine de Claire No.2 podawane z sosem Ponzu
e Matze Sw. Jakuba gotowane na parze, podawane z makaronem sojowym oraz czosnkiemg/
e Selekcja sezonowych pierozkéw na parze DIM SUM ///
—

e Chinskie nalesniki wiosenne nadziewane warzywami

e Sojowy bambus z zielonym ogorkiem, olej sezamowy, czosnek
e Ptatki z policzkéw wotowych w pikantnym sosie czosnkowym

e Satatka z mtodych grzybéw mun z kolendrg i szalotka

e Satfatka z marynowanych wodorostéw, domowy sos teriyaki

e Prazone fasolki z woka z bekonem, czosnkiem i imbirem

e Krewetki tygrysie w ziemniaczanym chruscie, dressing mietowy

Dania giéwne

e Kaczka po pekinsku - sztandarowe danie restauracji Panska 85, serwowana przez szefa kuchni.
Starannie przygotowywana przez 72 godziny wedtug legendarnej receptury. Kaczka ekologiczna, bez
antybiotykéw oraz 100% halal. Do kaczki podajemy pszenne placki, zielong satate, szczypior oraz
ogorek, catos¢ dopetnia intensywny sliwkowy sos Hoi Sin.

e Pikantny kurczak Gong Bao, z prazonymi orzechami nerkowca , suszone papryczki chili, ptatki czosnku
i imbiru

e Udziec cielecy z warzywami i grzybami w sosie ostrygowym

e Krewetki tygrysie w tagodnym sosie czosnkowym, papryka, groszek cukrowy, grzyby stomkowe

e Duszony sandacz z selerem naciowym i zgbkami czosnku, sos pikantny

e Bakfazan w sosie ostrygowym duszony z czosnkiem i szalotka

DLLET
e Ryz jasminowy gotowany na parze
e Smazony ryz po pekinsku z jajkiem i kietkami

%
Desery do wyboru: &
e Fondant czekoladowy z ptynng czekoladg oraz lodami waniliowymi, puder Matcha " &
e Selekcja lodéw 5
Napoje (4h) \

e Domowe lemoniady (cytrynowa, mango & marakuja, ogérek z mieta)

e Woda gazowana i niegazowana (e8] ! "

e Selekcja herbat oraz kawa ‘ l ‘ |
= \

Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food L | o

360 71 / 0S.
.



Pakiet Gold

Przystawki
e Selekcja sezonowych pierozkéw na parze DIM SUM
¢ Chinskie nalesniki wiosenne nadziewane warzywami
e Sojowy bambus z zielonym ogorkiem, olej sezamowy, czosnek
e Ptatki z policzkéw wotowych w pikantnym sosie czosnkowym
o Satatka z mtodych grzybéw mun z kolendrg i szalotkg
e Satatka z marynowanych wodorostéw, domowy sos teriyaki
e Prazone fasolki z woka z bekonem, czosnkiem i imbirem
o Krewetki tygrysie w ziemniaczanym chruscie, dressing mietowy

Dania gtéwne

e Kaczka po pekinsku - sztandarowe danie restauracji Panska 85, serwowana przez szefa kuchni.
Starannie przygotowywana przez 72 godziny wedtug legendarnej receptury. Kaczka ekologiczna, bez
antybiotykéw oraz 100% halal. Do kaczki podajemy pszenne placki, zielong satate, szczypior oraz
ogorek, catos¢ dopetnia intensywny sliwkowy sos Hoi Sin.

e Pikantny kurczak Gong Bao, z prazonymi orzechami nerkowca, suszone papryczki chili, ptatki czosnku
i imbiru

e Udziec cielecy z warzywami i grzybami w sosie ostrygowym

o Krewetki tygrysie w tagodnym sosie czosnkowym, papryka, groszek cukrowy, grzyby stomkowe

e Duszony sandacz z selerem naciowym i zgbkami czosnku, sos pikantny

e Baktazan w sosie ostrygowym duszony z czosnkiem i szalotkg

DLLETY
e Ryz jasSminowy gotowany na parze
e Smazony ryz po pekinsku z jajkiem i kietkami
—
Desery do wyboru: —
e Fondant czekoladowy z ptynng czekoladg oraz lodami waniliowymi, puder Matcha ¥ u
e Selekcja lodéw e

—
#
Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food @ ’
/ &;3

270 71 / 0S.



Pakiet Silver

Przystawki
e Selekcja sezonowych pierozkéw na parze DIM SUM
¢ Chinskie nalesniki wiosenne nadziewane warzywami
e Sojowy bambus z zielonym ogorkiem, olej sezamowy, czosnek
e Ptatki z policzkéw wotowych w pikantnym sosie czosnkowym
o Satatka z mtodych grzybéw mun z kolendrg i szalotkg
e Satatka z marynowanych wodorostéw, domowy sos teriyaki
¢ Prazone fasolki z woka z bekonem, czosnkiem i imbirem
¢ Krewetki tygrysie w ziemniaczanym chruscie, dressing mietowy

Dania gtéwne
¢ Pikantny kurczak Gong Bao, z prazonymi orzechami nerkowca, suszone papryczki chili, ptatki czosnku
i imbiru
e Udziec cielecy z warzywami i grzybami w sosie ostrygowym
o Krewetki tygrysie w tagodnym sosie czosnkowym, papryka, groszek cukrowy, grzyby stomkowe
e Duszony sandacz z selerem naciowym i zgbkami czosnku, sos pikantny
e Baktazan w sosie ostrygowym duszony z czosnkiem i szalotkg

Dodatki
¢ Ryzjasminowy gotowany na parze S
e Smazony ryz po pekinsku z jajkiem i kietkami ,i‘é
ik
Desery do wyboru: P
e Fondant czekoladowy z ptynng czekoladg oraz lodami waniliowymi, puder Matcha I -—
e Selekcja lodéw ‘éw E
. . b

Wszystkie nasze dania serwuje

220 71 / 0s.
.



Dodatki do pakietow:

Pakiet napoi bezalkoholowych na 4 godziny trwania rezerwacji 60zt
przedtuzenie o kolejna godzine 15zt

e Lemoniada cytrynowa

e Lemoniada mango z marakuja

e Lemoniada ogorek z mietg

e Woda gazowana i niegazowana

e Selekcja herbat oraz kawa

Pakiet 3 kieliszkéw wina lub piwa na osobe 70zt
e Wino musujgce
¢ Wino biate
e Wino czerwone
¢ Wino biate bezalkoholowe
¢ Piwo lub piwo bezalkoholowe

Selekcja win oraz piwa na 4 godziny trwania rezerwacji 170zt
przedtuzenie o kolejng godzine 45zt

e Wino musujgce

¢ Wino musujace bezalkoholowe

e Wino biate

e Wino czerwone

¢ Wino biate bezalkoholowe

e Piwo oraz piwo bezalkoholowe

Selekcja alkoholi mocnych oraz wina i piwa 240zt
przedtuzenie o kolejng godzine 55zt

e Wino musujgce

e Wino biate

e Wino czerwone

¢ Wino biate bezalkoholowe

e Piwo oraz piwo bezalkoholowe

e Wdédka Chopin Rye

e Whisky Dewar's

e Gin Bombay

e Rum Havana




Dodatki do pakietow:

Premium Selekcja alkoholi mocnych oraz wina i piwa 290zt
przedtuzenie o kolejna godzine 75zt
e Welcome drink do wyboru

e Wino musujgce

¢ Wino biate

e Wino czerwone

e Wino biate bezalkoholowe

¢ Piwo oraz piwo bezalkoholowe

e Wodka Chopin Potato

e Whisky Monkey Shoulder

e Gin Bombay

e Rum Havana

g

—

¢ Koktajle : Tokyo (gin, sok grejfrutowy, kolendra), Cube Libre (rum, cola, limonka), Singapore
Sling (wédka, likier wisniowy likier pomaranczowy, sok ananasowy, sok z cytryny) , Aperol

Free

Welcome drink 29zt
¢ Kieliszek Prosecco / Kieliszek wina musujacego bezalkoholowego

e Koktajl Kir lub Kir Free (Prosecco z likierem porzeczkowym Ilub wino musujgce

bezalkoholowe z syropem porzeczkowym)

e Mimosa (wino musujace z sokiem pomaranczowym lub wino musujgce bezalkoholowe z

sokiem pomaranczowym)

Kieliszek szampana 42zt

Torty klasyczne
(dekoracje do indywidualnego wyboru)

o fruzelina z malin lub truskawek / krem mascarpone ze Smietang / chrupka biata czekolada

e konfitura z marakui / krem mango z mascarpone / czekoladowa chrupka
e Swieze maliny / krem chatwowy z mascarpone / biata czekolada

Podane kwoty sa kwotami NETTO.
Do finalnego rachunku doliczany jest serwis kelnerski 12,5 %
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Warunki rezerwacji i rozliczenie

Zachecamy do wczesniejszego kontaktu w celu rezerwacji, abysmy mogli zapewni¢ Panstwu preferowang date.
Nasz zespot jest do Panstwa dyspozycji, aby przeprowadzic¢ przez caty proces rezerwacji, oferujac indywidualne
oferte dostosowana do Panstwa potrzeb. Zakladany czas trwania rezerwacji to 4h. Przy rezerwacjach powyzej
10 oséb konieczna jest oplata rezerwacyjna, odliczana od finalnego rachunku. Do finalnego rachunku doliczamy
10% obstugi kelnerskiej. Pozycje w menu moga ulec zmianie w zaleznosci od zmiany sezonu i dostgpnosci

produktéw

Warunki anulacji

Bez kosztowe anulowanie rezerwacji jest mozliwe do 14 dni.

Anulowanie do 7 dni wiaze sie z kosztem 30%, a ponizej 48h pelnych kosztow ustalonej kwoty zamdwienia.

Dodatkowe ushugi

W Panska85 rozumiemy, ze sukces wydarzenia zalezy od detali. Dlatego oferujemy kompleksowe ustugi
techniczne, ktére obejmuja najnowoczesniejsze rozwigzania audio-wizualne, profesjonalne naglosnienie i
o$wietlenie, ktére sg niezbedne do stworzenia odpowiedniej atmosfery. Nasza oprawa muzyczna jest tak
réznorodna jak nasze menu, oferujac wszystko od klasycznych utwordw:fertepianowych po energiczne rytmy
zapewniane przez profesjonalnych DJ-6w. Dodatkowo, nasze ustugi dekoracyjne i florystyczne dodadza
splendoru kazdej uroczystosci, a -personalizowane ustugi drukarskie pozwolg na stworzenie unikalnych

zaproszen, menu i innych materiatow, ktére beda doskonatym uzupelnieniem Panstwa wydarzenia.

Podstawowe dekoracje kwiatowe w cenie
Dedykowane oswietlenie LED
Oprawa muzyczna — wokalista + piano — (3x45min) — 1600 zt
Oprawa muzyczna — Live Piano (4x 45min) - 1000 zt

Oprawa muzyczna — DJ — caly event — 1400 zt

Dodatkowe dekoracje kwiatowe, scenografia etc na indywidualne zapytanie.

Kazde danie moze zawierac¢ sladowe ilosei soi, sezamu, orzechow, selera, glutenu.

Kontakt

Dziat rezerwacji:
kontakt@panska85.com.pl / +48 512 671 756
Oferta obowigzuje od 19 paidziernika 2024 r.
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	Idealne miejsce na Twój event!
	Yajia Lin - restauratorka, właścicielka
	Szef kuchni “Michał” Xiang Shyiong
	Przestrzeń Pańskiej85
	Zapraszamy do odkrycia każdego zakątka naszej restauracji, gdzie design i komfort spotykają się, tworząc niezrównaną atmosferę. Od przestronnej oranżerii, która jest naszym zielonym sercem, po elegancką salę główną, gdzie dźwięki fortepianu wypełniają powietrze - każde pomieszczenie zostało zaprojektowane z myślą o szczególnych potrzebach naszych gości. Nasze wnętrza, pełne są ciepła i charakteru, idealnie nadają się do organizacji różnorodnych wydarzeń. Czy to będzie wielki bankiet, romantyczny ślub czy profesjonalna konferencja, Pańska85 dostosuje swoje przestrzenie, aby spełnić i przekroczyć Państwa oczekiwania.
	Stoły okrągłe 30 os
	Ustawienie teatralne 50 os



	VIP ROOM
	Do 10 osób
	Stoły długie 30 os
	Stoły okrągłe 24 os

	Sala
	Fortepianowa
	Stoły okrągłe 48 os
	Stoły długie 50 os
	Ustawienie teatralne 60 os
	Golden Octopus Room
	Organizujemy przyjęcia zasiadane do 120 osób, lub przyjęcia w formie koktajlu lub bufetu dla 150 osób. W sezonie letnim dysponujemy ogrodem dla dodatkowych 50 osób. W okresie zimowym przestrzeń ogrodu możemy wzbogacić o dodatkowy namiot o powierzchni 25m2 z ogrzewaniem i podłogą.



	Pakiet Diamond
	Aperitif
	Przystawki
	Dania główne
	Dodatki
	Desery do wyboru
	Napoje (4h)
	Selekcja 3 kieliszków wina
	Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food
	460 zł / os.

	Pakiet Platinium
	Aperitif
	Przystawki
	Dania główne
	Dodatki
	Desery do wyboru:
	Napoje (4h)
	Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food
	360 zł / os.

	Pakiet Gold
	Przystawki
	Dania główne
	Dodatki
	Desery do wyboru:
	Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food
	270 zł  / os.

	Pakiet Silver
	Przystawki
	Dania główne
	Dodatki
	Desery do wyboru:
	Wszystkie nasze dania serwujemy w formie Sharing Food
	220 zł / os.

	Dodatki do pakietów:
	Pakiet napoi bezalkoholowych na 4 godziny trwania rezerwacji 60zł
	przedłużenie o kolejną godzinę 15zł
	Pakiet 3 kieliszków wina lub piwa na osobę 70zł
	Selekcja win oraz piwa na 4 godziny trwania rezerwacji 170zł
	przedłużenie o kolejną godzinę 45zł
	Selekcja alkoholi mocnych oraz wina i piwa 240zł
	przedłużenie o kolejną godzinę 55zł

	Dodatki do pakietów:
	Premium Selekcja alkoholi mocnych oraz wina i piwa 290zł
	przedłużenie o kolejną godzinę 75zł
	Welcome drink do wyboru
	Wino musujące
	Wino białe
	Wino czerwone
	Wino białe bezalkoholowe
	Piwo oraz piwo bezalkoholowe
	Wódka Chopin Potato
	Whisky Monkey Shoulder
	Gin Bombay
	Rum Havana
	Koktajle : Tokyo (gin, sok grejfrutowy, kolendra), Cube Libre (rum, cola, limonka), Singapore Sling (wódka, likier wiśniowy likier pomarańczowy, sok ananasowy, sok z cytryny) , Aperol Free

	Welcome drink 29zł
	Kieliszek Prosecco / Kieliszek wina musującego bezalkoholowego
	Koktajl Kir lub Kir Free (Prosecco z likierem porzeczkowym lub wino musujące bezalkoholowe z syropem porzeczkowym)
	Mimosa (wino musujące z sokiem pomarańczowym lub wino musujące bezalkoholowe z sokiem pomarańczowym)

	Kieliszek szampana 42zł
	Torty klasyczne
	(dekoracje do indywidualnego wyboru)
	frużelina z malin lub truskawek / krem mascarpone ze śmietaną /  chrupka biała czekolada
	konfitura z marakui / krem mango z mascarpone / czekoladowa chrupka
	świeże maliny / krem chałwowy z mascarpone / biała czekolada


	Warunki rezerwacji i rozliczenie
	Warunki anulacji
	Anulowanie do 7 dni wiąze się z kosztem 30%, a poniżej 48h pełnych kosztów ustalonej kwoty zamówienia.

	Dodatkowe usługi
	Kontakt
	Dział rezerwacji:
	kontakt@panska85.com.pl / +48 512 671 756
	Oferta obowiązuje od  19 października 2024 r.


